


Vorspeisen

Cremige Kroketten aus Iberischem 12,70¢
Schinken in Panko paniert mit Salat @ Q O

Griine Paprikaschoten aus PadronV (4] 12,60¢
Unsere Stikartoffel-Chips mit pochiertem Ei 200 12,70¢
Rducherschinken, Rauke, Krdutersofie und Salz aus schwarzen Oliven

Knoblauch-Garnelen @ @ 15,50¢
Gebratener Tintenfisch mit Limetten—Ingwer—Aioli 00 14,50¢
»umbet“ mit Ziegenkase und Spiegelei P00 14,70¢
Gemischtes gebratenes Gemiise mit Tomatensofe,

dazu Ziegenkdasesplitter und Spiegelei

Garnelen in Nori—Algen—Tempura mit Kimuchi—Mayonnaise 00 15,50¢
Iberische Schinkenplatt @ 18,90¢
Dazu gerostetes Brot, Tomate und Oliven

*Brot und Aioli 1,50¢ @ © O

Salate

Mit Heissem Ziegenkase 20006 14,95¢
Mesclun-Basis, Kalamata-Oliven, Cherrytomaten, Walniisse,

knuspriger Bacon und Dressing aus Modena-Essig

Mit mariniertem Lachs © @ @ 16,55¢
Mit Avocadocreme, Mango, roten Zwiebeln, Kirschtomaten,

gerostetem Sesam und Orangen-Dill-Vinaigrette

Paellas (mindestens 2 Personen)

Gemischt @ Q@ O 20,80€ p.p.
Hiihner- und Schweinefleisch mit Garnelen, Tinterﬁscb und Muscheln

Ciega OO0 O 22,95€ p.p.
Sautierter Tintenfisch, Garnelen ohne Knochen, Huhn,

Schweingﬂeisch und Muscheln

Meeresfriichte © @ @ 24,00€ p.p.
Sautierter Tintenfisch, Garnelen, Muscheln und Kaisergranat

Hummer tintenfisch @ @ © @ 31,95€p.p.

Garnelen, Mandelpiiree mit Knoblauch und Petersilieley

*Wahlen Sie unter diesen Gerichten, falls Sie fideud bevorzugen



Pastas

Linguine Frutti di Mare 20006 17,15¢
Gebratene Pasta mit Meeresfriicbten, frischen Krdutern und Parmesankdse

Rigatoni carbonara mit triiffel 000 18,65¢
Mit Bacon, Parmesan, Sahne, Triiffel, Salz und Pfeffer

*Gluteryrreie Pasta Ve{ﬁi(qbar

Fischgerichte

Gegrillter Lachs-Medaillon o0 24,70¢
Mit Gemiise und Bratkartoffeln

Gegrillter Sechecht (4, Y] 24,70¢
Mit Gemiise und Bratkartoffeln

Gegrillter Thunfisch o0 24,70¢
Mit Gemiise der Saison und Bratkartgffeln

Gegrillter Meerbrasse 200 24,70¢
Mit Gemiise und Bratkartoffeln

Meerbrasse in Salzkruste (@ @ © 25,70¢
Mit Gemiise und Bratkartoffeln

Fisch- und Meeresfriichteplatte (mindestens 2 Personen) (0 Y &) 26,50€p.p.
Auswahl unserer Fische und Meeregfriichte, serviert mit saisonalen Beilagen
Fleischgerichte

Geschmorte Lammschulter in eigenem Saft 20060 25,50¢
Knusprige Brat]zartczﬁ%]n mit sautiertem Gemdiise

Spanferke] 20 25,50¢
Mit traditionellen Kartqﬁ%]n, gegrilltem Gemiise und Salz aus Es Trenc

Angus Kalbslende (4] 25,50¢
Mit Bratkartoffeln und sautiertem Gemiise

Rinderfilet @ 25,75¢
Mit Bratkartoffeln und Gemiise der Saison

,Mattone“ Hithnchen mit Zitrone @ 22,25¢

Gewlirzt mit Zitrusfriichten und aromatischen Krdutern, dazu und Salat

SoBen-Auswahl: Pfeffer // Gorgonzola // Tartar
200 () 06



Nachspeisen

Speiseeis & Sorbets (2 Eiskugeln) @ 4,85¢
Obstsalat (@ © 6,85¢
Mit Naturjoghurt, Ananassorbet und Streuseln

Creéme Brillée mit Rohrzucker karamellisiert @ @ @ 6,85¢
Apfel-tatin mit Vanilleeis (@ @ @ 6,95¢
»,Gato“-Mandelkuchen @ © 6,95¢
Mit Nougateis und Chantilly-Schaum

Kéasekuchen @ @ O 7,15¢
Mit Waldbeeren und kdse Eis

Zartbitterschokoladen-coulant (@ @ © 7,15¢
Mit warmer Schokoladensofle, Vanilleeis und Chantilly-Schaum

Kindermenii

Hahnchen-Fingers o0 13,20¢
Serviert mit Pommes Frites oder Salat

Gegrillte Hihnchenbrust (¢) 13,20¢
Serviert mit Pommes Frites oder Salat

Spaghetti mit Bolognese 0060 13,20¢
Panierte Sechechtstibchen @ @ © 13,20¢

Serviert mit Pommes Frites oder Salat
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