
RESTAURANTE



 Entrantes
Croquetas cremosas de jamón serrano rebozada al panko con ensalada  12,70�
Pimientos del padrón  12,60�
Nuestras chips de batata con huevo poche 12,70�
Jamón serrano, rúcula, salsa a las finas hierbas y sal de aceitunas negras
Gambones al ajillo  15,50�
Calamares fritos acompañados de alioli de lima y jengibre 14,50�
Tumbet con queso de cabra y huevo frito 14,70�
Surtido de verduras asadas con tomate frito y acompañado con virutas 
de queso de cabra y huevo frito
Langostinos en tempura de alga nori con mayonesa de kimuchi 15,50�
Tabla de jamón ibérico 18,90�
Acompañado de tostas de pan, tomate y aceitunas

*Pan y alioli 1,50�

 Ensaladas
De queso de cabra caliente 14,95�
Base de mezclum, aceituna kalamata, tomate cherry, nueces, 
bacon crujiente y aderezo de vinagre de modena 
De salmón marinado 16,55�
Con crema de guacamole, mango, cebolla roja, tomate cherry,
sésamo tostado y vinagreta de eneldo y naranja

 Paellas
Mínimo 2 personas
Mixta 20,80� p.p.
Fondo de pollo y cerdo con gambas, calamar y mejillones 
Ciega 22,95��p.p.
Salteado de sepia, gambas, pollo, cerdo y mejillones 
Marisco 24,00� p.p.
Salteado de sepia, gambas, mejillones y cigalas 
Bogavante  31,95� p.p.
Con sepia, gambas y majado de almendras, ajo y perejil 

*A elegir entre nuestros platos si desea fideua 



 Pastas
Linguini fruti de mare 17,15�
Pasta salteada con marisco, hierbas frescas y queso parmesano 
Rigatoni a la carbonara con tartufo 18,65�
Con bacón, queso parmesano, nata, tartufo, sal y pimienta 

*Tenemos a su disposición pasta gluten free

 Pescados
Medallón de salmón a la plancha  24,70�
Con verduras y patatas rustida
Lomo de merluza al grill  24,70�
Con verduras y patata rustida
Atún a la plancha                                                             24,70�
Con verduras de temporada y patatas rustida
Dorada a la plancha  24,70�
Con verduras y patatas rustida
Dorada a la sal  25,70�
Con verduras y patatas rustida
Parrillada de pescado y marisco (minímo 2 personas)                               26,50��p.p. 
Selección de nuestros pescados y mariscos servida 
con guarnición de temporada 

 Carnes
Paletilla de cordero braseada en su jugo 25,50�
Crujientes patatas rustida y verduras salteadas
Lechona melosa 25,50�
Con patata tradicional, hortalizas al grill y sal d’es Trenc
Entrecote de ternera Angus 25,50�
Con patata rustida y verduras salteadas
Solomillo de ternera 25,75�
Con patata rustida y verduras de temporada
Pollo al limón “Mattone” 22,25�
Aderezado con cítricos y hierbas aromáticas, acompañado 
con ensalada y patatas fritas
Selección de salsas: Pimienta / Gorgonzola / Tártara



 Menú niños
Fingers de Pollo 13,20�
Acompañado de patatas fritas o ensalada
Pechuga de Pollo plancha 13,20�
Acompañado de patatas fritas o ensalada
Espagueti a la Boloñesa  13,20�
Palitos de Merluza rebozados  13,20�
Acompañado de patatas fritas o ensalada

 Postres 
Helados y sorbetes (2bolas) 4,85�
Macedonia de frutas 6,85�
Con yogur natural, sorbete de piña y crumble 
Crema catalana caramelizada al azúcar de caña 6,85�
Tatin fina de manzana con helado de vainilla 6,95�
Gató de almendra 6,95�
Con helado de turrón y espuma de chantilly
Tarta de queso casera 7,15�
Con frutos silvestres y helado de queso
Coulant de chocolate negro  7,15�
Con salsa de chocolate caliente, helado de vainilla y espuma de chantilly
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