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Entrantes
Croquetas cremosas de jamón serrano 13,55�
Con rúcula, alioli de aceitunas negras y polvo de jamón serrano

Crema de espárragos blancos 10,15�
Con sus yemas asadas y lascas de jamón crujientes.

Gambones al ajillo 16,15�

Carpaccio de atún 14,35�
Acompañado con lascas de parmesano, rúcula, tomate Cherry,
cítricos, aceite de oliva y sal d´es Trenc.

Calamares fritos 16,45�
Acompañados de alioli de lima y jengibre

*Pan y alioli 1,50�

Ensaladas
Burrata 14,45�
Mézclum, tomate cherry, cebolla encurtida, parmesano crujiente,
yema escalfada y Aroma de trufa

Ensalada de langostinos 15,25�
Aguacate, tomate Cherry, wakame y sésamo

Pastas y Arroces
Rigatoni al vodka con salmón 16,25�
Con albahaca, parmesano, cebolla y tomates rojos

Risotto funghi porcini al tartufo 17,15�
Con setas de temporada, tartufo, gran padano y vino blanco

*Tenemos a su disposición pasta gluten free

Carnes y Pescados
Suprema de pollo de corral en costra
a las finas hierbas y cítricos 22,15�
Crema ligera de parmentina, espárragos trigueros,
tomate confitado y salsa de miel y chipotle

Entrecote de ternera angus 25,40�
Con sal de escamas y chips de patata y hortalizas de temporada

Filet mignon de ternera con foie caramelizado 25,40�
Acompañado de patata rustida y verduras de temporada
y reducción de Pedro Ximénez



Dorada a la plancha 25,30�
Acompañada de ensalada y patatas rustida

Medallón de atún a la plancha 25,30�
Con trempó de verduras de temporada,
crema ligera de patata y chips de batata 

Postres
Helados y sorbetes (2 bolas)  5,00�

Macedonia de frutas  5,85�
Con sórbete de piña y crumble

Tarta de queso casera 7,30�
Con frutos del bosque y helado de nata

Tatin fina de manzana con helado de vainilla 7,30�

Coulant de chocolate negro 7,30�
Crumble, fresas y helado vainilla
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